« Larmandie » A.O.C. Bergerac Rosé

Terroir: Argilo-calcaire, vignoble de coteaux

Cépages : Cabernet (50%) par saignee , Merlot (50%) par maceération

Elevage : En cuve inox, traitement par le froid

Dégustation : Une couleur tres légere, pétale de rose fané, saumon...

Les notes au nez sont trés expressives, amyliques, rappelant la fraise et le bonbon
anglais. En bouche, tout est basé sur la légereté, les vertus rafraichissantes : le
fruité fermentaire est de rigueur, les caractéristiques aériennes sont au rendez
vous. L’ensemble est un vin « plaisir », a apprécier autour d’un moment de
convivialité.
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