
LES JARDINS DE CYRANO 
 

Mis en bouteille par Julien de Savignac à Monbazillac. Nous sélectionnons les meilleurs terroirs  
du vignoble, nous nous entourons d’hommes de passion dont le savoir faire, allié aux conseils de notre       

œnologue, aboutissent à l’obtention des meilleurs vins. 
 
 
 
«  Le Feuillardier »   A.O.C.Bergerac  
 
Terroir: Argilo-calcaire, vignoble de coteaux 
Cépages : Merlot (90%), Cabernet Franc (10%)  
Vinification : Cuvaison pendant 7 à 12  jours, soutirage suivi de la fermentation 
malolactique. 
Assemblage : Collage au banc d’œuf, légère filtration avant la mise en bouteille 
bordelaise. 
Dégustation : Une couleur d’un beau rouge brillant et frais. 
Le nez est fin et révèle des notes de fruits rouges acides accompagnées d’une   
délicate touche de violette. En bouche, la structure est aérienne, légère, facile. La violette revient, laissant 
une impression dominante de fraîcheur et de légèreté sur ce vin de plaisir à apprécier au cours de moments 
de détente avec de la   charcuterie, sur des plats délicats (viandes blanches) ou légèrement épicés… 
 
 
 «  Larmandie » A.O.C. Bergerac Rosé  
 
Terroir:  Argilo-calcaire, vignoble de coteaux 
Cépages : Cabernet (50%) par saignée , Merlot (50%) par macération 
Elevage : En cuve inox, traitement par le froid 
Dégustation : Une couleur très légère, pétale de rose fané, saumon… 
Les notes au nez sont très expressives, amyliques, rappelant la fraise et le bonbon 
anglais. En bouche, tout est basé sur  la légèreté, les vertus rafraîchissantes : le 
fruité fermentaire est de rigueur, les caractéristiques aériennes sont au rendez 
vous. L’ensemble est un vin « plaisir », à apprécier autour d’un moment de 
convivialité. 
 
 
 
 «  Quatre Vents »  A.O.C. Bergerac Sec  
 
Terroirs : Argilo-calcaire, sur coteaux Nord-Ouest 
Cépages : Sauvignon (80%), Muscadelle (20%) 
Vinification : Durant 24 heures, une macération pelliculaire suivi d’un          
pressurage soigné précèdera un débourbage rigoureux. Fermentation à froid. 
Elevage : En cuve inox 
Dégustation : Une couleur jaune très légère, aux reflets de jeunesse presque 
verts. Le premier nez est fruité et simple, et présente des notes un peu sauvages. 
La pointe presque verte, rappelle le buis…La bouche est vivifiante et légère. Les 
arômes sont bien présents et confèrent à ce joli vin une belle expression, d’une 
précision fruitée bien maîtrisée et préservée. 


